
insalate & antipasti 
 
carpaccio di manzo 9.50 
feines carpaccio vom rinderfilet 
mit rucola, sauerrahm und parmesanspänen 
 
insalata di rucola con parmigiano 8.00 
frischer rucolasalat mit gehobeltem parmesan, 
balsamicodressing und kirschtomaten 
 
marriott caesar‘s salad  9.50 
knackiger grüner salat mit cremigem caesar-
dressing, gerösteten brotcroutons, gegrilltem 
huhn und parmesanspänen 
 
 
 
 
 
 
zuppe  
 
tomatencremesuppe 4.50 
heiße tomatensuppe mit frischem basilikum und 
obershaube 
 
tagessuppe  4.50 
je nach saison und marktfrischem angebot 
 
 
 
 
 
 
pasta  
 
wählen sie hausgemachte penne oder spaghetti, 
dazu frisch geriebener parmesan 
 
a la napoli  9.00 
mit tomatensauce, auf wunsch mit frischem chili 
gewürzt 
 
a la ragout oder puttanesca 9.50 
gebratenes rindsfaschiertes mit tomaten oder 
eine würzig-scharfe tomatensauce verfeinert mit 
knoblauch, oliven und kapern 
 
a la carbonara  9.50 
cremige oberssauce mit rauchspeckwürfeln  
  

salate & vorspeisen 
 
steirischer backhendlsalat 10.50 
knackiger blattsalat mit kirsch-tomaten, 
kürbiskernen und goldbraunen 
backhendlstreifen 
 
la corte salatteller 
klein 4.00 
groß 8.00 
saisonaler blattsalat mit frischen tomaten, 
gurken, karotten und unserem 
hausdressing 
 
tiroler gustoteller 9.00 
schinkenspeck, bergkäse, essig-gemüse, 
frischer kren, liptaueraufstrich und 
dunkles brot in der „probier-portion“ 
 
 
suppen 
 
rindsuppentopf mit fritatten 4.50 
kräftige rindsuppe mit kräuterfritatten, 
gemüsestreifen und frischem schnittlauch 
 
wiener gulaschsuppe 4.50 
hausgemachte gulaschsuppe nach altem 
rezept mit paprika und frischem brot 
 
 
 
nudelgerichte 
 
 
 
 
kasspatzen 9.50 
mit würzigem käse goldgelb 
überbackene, hausgemachte kasspatzen, 
röstzwiebeln und kleiner blattsalat 
 
schlutzkrapfen 11.00 
teigtaschen mit kartoffelfülle, dazu braune 
butter und geriebener bergkäse 
 
 

pizza  
 
pesto margarita 8.50 
mit frischen tomaten, basilikumpesto, 
mozzarella, olivenöl und oregano 
 
diavolo 9.00 
mit frischen tomaten, mozzarella, salami 
und chili 
 
verdure 9.00 
mit frischen tomaten, mozzarella, gegrilltem 
gemüse und oliven 
 
napoli 9.50 
mit frischen tomaten, mozzarella, sardellen, 
oliven und kapern 
 
 
 
 
carne & pesce  
 
saltimbocca 18.00 
mit rohschinken und salbei gefülltes 
kalbsschnitzel, dazu hausgemachte 
tagliatelle und marktfrisches buttergemüse 
 
hendlbrust a la caprese 12.00 
hendlbrust mit frischen tomaten und 
mozzarella überbacken, dazu ein knackiger 
blattsalat und warmes knoblauchbrot 
 
branzino 16.00 
knusprig gegrilltes wolfsbarschfilet mit 
kräuterbutter und lorbeerkartoffeln 
 
bistecca di lonza 21.00 
rinderhüftsteak (250 g) mit würziger 
kräuterbutter, dazu ofenkartoffel mit 
sauerrahm oder pommes frites  
 
 
 
 
 
gedeck pro person                       1.50

hausgemachte pizzakreationen 
 
tirolia 10.50 
mit frischen tomaten, mozzarella, tiroler 
schinkenspeck und sauerrahm 
 
landhendl 10.50 
mit frischen tomaten, mozzarella, hendlbrust, 
zucchini und paprika 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
fleisch & fisch 
 
wiener schnitzel 17.00 
knusprig paniertes und im butterpfandl 
ausgebackenes kalbsschnitzerl mit erdäpfel-
gurken-salat, zitrone und preiselbeeren 
 
wiener zwiebelrostbraten 16.00 
rosa gebratenes rindsbeiried mit gerösteten 
zwiebeln, bratkartoffeln und essiggemüse 
 
saibling 16.00 
gebratenes saiblingsfilet mit würzigem 
tomatenreis und zitronensauce 
 

preise in euro inklusive aller steuern und abgaben, stand 04/11 1



preise in euro inklusive aller steuern und abgaben, stand 04/11 2

 
dolce  
 
panna cotta 5.00 
cremiges obersdessert mit frischen orangenfilets 
und minze 
 
latte macchiato- mousse 6.00 
mousse von latte macchiato und 
vollmilchschokolade mit hausgemachtem 
cantuccinigebäck 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
burger & sandwiches 
 
selbstverständlich servieren wir ihnen auch gerne 
unsere beliebten burger & sandwiches aus der 
barkarte 
 

 
nachspeisen 
 
apfelstrudel bon-bon 5.00 
hausgemachter apfelstrudel mit warmer 
vanillesauce 
 
kaiserschmarrn 6.00 
karamellisierter kaiserschmarrn mit 
fruchtigem zwetschkenröster 
 
als hauptspeisenportion 9.00 
 
kleiner käseteller 6.50 
degustation von brie, parmesan und 
cheddar, verfeinert mit hausgemachtem 
marillensenf und nüssen 
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